REPORTE DE CONTROL DE CALIDAD "EXPORTACION"

N° REPORTE.C.C. N°: 276 - 2025

Importador: SC FOODS N°. Contrato (Cliente): AMNI-25-0809
Exportador: COPERATIVA AGRARIA CAFETALERA LA FLORIDA N°. Contrato (Importador):
Origen y/o Procedencia: CHANCHAMAYO Mareca: 30/186/8046
Tipo de Café: CAFE VERDE EXPORTABLE Ico: 7851
Status (Certificacio): ORGANICO Muestra Analisis: - 350 GR
Muestra Embarque: =
Cantidad de sacos: 600 KN.: 0.0 18,000.0 | [% H° Recepcidn: 11.80%
Cantidad de big bag: KN.: - % H° de Anadlisis: 11.8%

| RESULTADO DE PROCESO GRANULOMETRIA CAFE VERDE: en 300 gramos
CAFE EXPORTACION #15(30 KG) 600 0.00 18000.00 100.00 20 5 x 1.4
CAFE EXPORTACION #14) 0 0.00 0.00 0.00 19 3 9 2 2.6
SEGUNDA 0 0.00 0.00 0.00 18 2 136 2 38.9
DESCARTE 0 0.00 0.00 0.00 17 g 75 27 a4
ELECTRONICA 0 0.00 0.00 0.00 16 < 91.5 s 26.1
CASCARILLA 0 0.00 0.00 0.00 15 27 o 7.7

14 55 s 16

BASE 1 5 0.3

[ pesooro [ 350 [[ 1000 |

ANALISIS FISICO VERDE: en 350 gramos - SCA

DEFECTO PRIMARIOS

\

DEFECTO SECUNDARIOS

Granos negros 0 0 Parcial negro 0 0

Grano agrio/vinagre 0 0 Parcial agrio 3 1

Cereza seca 0 0 Pergamino 0 0

Daiio por hongo 0 0 Flotador 0 0

Materia extrafia 0 0 Inmaduro 5 1

Grano brocado severo 0 0 Averanado 0 0

[ sus ToraLoer.secunoAmos 0] Conchas o | o
DESCRIPCION: Part/Mord/Cort 15 3

Céascara 0 0

Grano Brocado leve 0 0

EVALUACION SENSORIAL DEL CAFE: en 8 tazas

1 Fragancia/aroma 7.5
2 Sabor 7.5
3 Sabor residual 7
4 Acidez 7.75
5 Cuerpo 7.5
6 Balance 7.25
7 Uniformidad 10
8 Taza limpia 10
9 Dulzor 10
10 Punto catador 7.5
Defectos |

K\Q \

RESPONSABLE CONTROL DE CALIDAD

Cristian John Osco Mueras
Q ARABICA GRADER + CVA

PERFIL SENSORIAL DEL CAFE

Fragancia/aroma
10

Dulzor 2, Sabor

Sabor residual

Uniformidad Acidez

Balance Cuerpo

Nota: Descuento taza intensidad ligero: 2 x N° de taza

Descuento taza intensidad Alta: 4 x N° de taza




